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Espre!o Artigianale Italiano

Nasciamo nel 1957 con l'idea di portare in alto nel resto d'Italia e nel mondo la 

bandiera italiana, parmigiana e fidentina. 

Siamo la più antica torrefazione della zona con oltre 60 anni di vita. 

La nostra sede si trova in provincia di Parma, nel cuore pulsante e produttivo della 

Food Valley. 

Il nostro fondatore, il Sig. Ramenzoni ha saputo fin dall'inizio progettare e creare 

una miscela equilibrata e complessa, sia nel gusto che nell'aroma. 

Per questo motivo è stato scelto dalla maggior parte dei clienti della zona che ci 

circonda. 

Dopo aver assaggiato un espresso Ramenzoni sono rimasti colpiti dal retrogusto 

al palato, una nota dolce e amara allo stesso tempo. 

Un Caffè cremoso e bilanciato a regola d’arte. 

Oggi continuiamo nel segno di questa tradizione che è stata e sarà sempre il 

nostro punto di partenza e il nostro biglietto da visita per farci conoscere nel 

mondo. 

Amiamo definirci una Torrefazione a conduzione famigliare, in quanto il legame 

indissolubile della famiglia ci permette di mettere passione e devozione nel nostro 

lavoro. 

Per noi, ammirare un cliente che rimane soddisfatto dopo aver gustato il nostro 

Espresso, rappresenta la realizzazione di un sogno. 

Caffè Ramenzoni



Caffè Ramenzoni vanta una torrefattrice di nuova generazione, con metodo di utilizzo e 
procedure tradizionali, applicate all’innovazione scientifica. 

Il processo di tostatura è medio-lento, così come il grado, color tonaca di monaco, tipico 
del Made in Italy. 

Ciò è possibile grazie a un controllo delle sonde di temperatura del prodotto, un programma 
di tostatura impostato, un sistema operativo progettato per ottenere un chicco di caffè di 
alta qualità. 

Il sistema computerizzato consente di ottenere lo stesso risultato ogni volta, con 
temperature costanti, modus operandi e passaggi meticolosamente ripetuti. 

L'attenzione ai dettagli nel processo di tostatura è essenziale, perché anche una piccola 
distrazione può causare problemi come l'eccessiva tostatura dei chicchi. 

Pertanto, massima tecnologia in nome della tradizione italiana. 

La presenza di un forno di mattoni refrattari trasmette calore al cilindro di cottura principale. 

Il prodotto tostato viene quindi trasferito a silos collegati direttamente alla macchina 
utilizzata per il processo di confezionamento. 

Il processo di tostatura è ogni volta un lavoro di equilibrio, sempre in evoluzione e cercando 
di migliorare la miscela grazie al consiglio del nostro fondatore e dei nostri capi torrefattori. 

Trattiamo manualmente i caffè crudi che selezioniamo per essere precisi e impeccabili. 

PURVEYORS OF SUBLIME BEANS

Roast!g Proce"



Packaging: chicchi di caffè tostati confezionati 

in busta da 1 kg. in bobina, con valvola di 

conservazione dell'aroma che permette al caffè 

di respirare correttamente. 

Miscela: è il prodotto più raffinato della linea 

estera/export. 

La nostra miscela più apprezzata. È composto 

da nove caffè Arabica selezionati e acquistati 

direttamente da piantagioni di quattro 

continenti. 

Questo legame permette di offrire ai clienti il 

caffè più puro in modo da ottenere un gusto 

unico che persiste al palato. 

Composizione: 100% Arabica. 

Origine: miscela di caffè da Brasile (Santos), 

America Centrale, Etiopia 

ORO 100 % Arabica

Arabica Top



Packaging: chicchi di caffè tostati 

confezionati in busta da 1 kg. in bobina, 

con valvola di conservazione dell'aroma 

che permette al caffè di respirare 

correttamente. 

Miscela: è il prodotto più utilizzato nel 

settore HO.RE.CA. della linea Export. 

Composizione: Acidità dell’Arabica 

contrastata dalle noti forti di un 20% di 

Robusta. 

Origine: miscela di caffè d’altura 

provenienti dal Brasile (Santos), America 

Centrale e India. 

SUPER BAR 80% Arabica

Traditi! s"ce ‘57



Packaging: chicchi di caffè tostati, 

confezionati in busta da 1 kg. in bobina, 

con valvola salva aroma che permette al 

caffè di respirare correttamente. 

Miscela: è il prodotto più adatto per un 

eventuale utilizzo e vendita in un mercato 

estero. Il plus che rende questa miscela 

diversa dalle altre è un ottimo rapporto 

qualità/prezzo ed un giusto compromesso 

tra le qualità. 

Composizione: perfetta combinazione ed 

equilibrio tra qualità Arabica e Robusta. 

Origine: miscela di caffè di qualità, in 

particolare da Brasile, America Centrale, 

India e Africa Centrale. 

BRASIL 50%-50%

The Bal!ce



Packaging: chicchi di caffè tostati 

confezionati in busta da 1 kg. in bobina, 

con valvola di conservazione dell'aroma 

che permette al caffè di respirare 

correttamente. 

Miscela: alternativa alle altre miscele per 

il contrasto forte tra le Arabica e Robusta 

e l’ottimo rapporto qualità prezzo. 

Composizione: miscela forte e molto 

cremosa, 80% qualità Robusta 

selezionata 

Origine: mix di caffè da India ed Africa. 

Combinazione che conferisce un gusto 

deciso 

CREMA BAR 80% Robusta 

Creamy Espre!o



Prodotto: alternativa ai chicchi di 
caffè. 
Consiste in polvere di caffè macinata 
moka posta in una lattina da 250 
grammi e confezionata in atmosfera 
protetta. 

Composizione: Miscela Super Bar, 
80% Arabica 

Utilizzo: il prodotto da 250 grammi è 
stato progettato per soddisfare le 
esigenze di clienti interessati al caffè 
per uso domestico/personale. 

La lattina viene apprezzata 
soprattutto da chi preferisce il caffè 
preparato con la moka, a famiglie o 
caffetterie che non hanno fretta di 
bersi un caffè e allo stesso tempo 
hanno la passione di prepararlo alla 
vecchia maniera. 

THE MOKA CAN THE ESPRESSO CAN

Prodotto: alternativa ai chicchi di 

caffè. 

Consiste in polvere di caffè 

macinata espresso posta in una 

lattina da 250 grammi e 

confezionata in atmosfera protetta. 

Composizione: Miscela Super Bar, 

80% Arabica 

Utilizzo: il prodotto da 250 grammi è 

stato progettato per soddisfare le 

esigenze di clienti interessati al 

caffè per uso domestico/personale. 

Una miscela di grani macinati 

pronta per essere posta nella 

macchina da caffè elettrica per dare 

vita al tanto amato Espresso 

Italiano. 

Ram!z"i C#$ Dust

“VERDI” 
tins 

Available

AMERICANO GRINDING 
AVAILABLE 

UPON REQUEST



Capsule Compatibili Nespresso® 

Ramenzoni Version

5,5 grams delle nostre miscele Premium  

SUPER BAR or BRASIL blends 
Per offrire una capsula compatibile con le 

macchine da caffè più vendute

Espresso cremoso 

Retrogusto Delicato

10 o 50 pezzi

Disponibile in 

varie miscele





L’Espre!o 
Artigianale 

Dal 1957 



Espre!oIn Capsula 
FAP 

COMPATIBLE

ESPRESSO POINT



More Capsules
Caffè Ramenzoni offre anche la sua 

versione delle capsule compatibili  

Lavazza A Modo Mio ® 

Capsule compatibili con  
Dolce Gusto Nescafè® 

Capsule disponibili su richiesta, 12 CAPSULE PER UNITÀ

Oltre alle capsule di caffè espresso, proponiamo anche: 
Capsule decaffeinate, ginseng orzo e tè al limone.



Produzione e confezionamento per conto di terzi delle nostre 

miscele o miscele di caffè personalizzate.

Al Caffè Ramenzoni produciamo e confezionamo caffè per te in 

capsule, macinato e in chicchi tostati.

CHICCI TOSTATI IN 250 GR. SONO DISPONIBILI ANCHE 

IN LATTINE PERSONALIZZATE.

Il servizio è rivolto alle aziende che già operano

nel settore del caffè o che vogliono intraprendere la distribuzione 

di un espresso personalizzato con il proprio marchio.

Forniamo un servizio di consulenza completo, a partire dalla 

scelta delle miscele più adatte alle tue esigenze fino alla 

personalizzazione dell'imballaggio con il marchio e il logo della 

tua azienda.

Full Pers$alizati$ Service 



Alla Caffè Ramenzoni, presso il nostro stabilimento di Fidenza, 

produciamo e confezioniamo per voi il caffè in grani torrefatto 

in busta da kg. 1, gr. 500 o 250. 

In alternativa, possiamo realizzare anche la lattina di caffè 

macinato da gr. 250 personalizzata.

Il servizio è rivolto alle aziende che operano già nel settore del 

caffè o che desiderano intraprendere la distribuzione di un 

espresso personalizzato con il proprio marchio.

Forniamo un servizio di consulenza completo, a partire dalla 

scelta delle miscele più adatte alle vostre esigenze fino alla 

personalizzazione del packaging con marchio e logo della vostra 

azienda.

Servizio Pers!alizzato su tu"a la L#ea 



Premium 

coffee beans

KG.1

Premium coffee beans 

KG.1

PREMIUM  

COFFEE BEANS 

KG.1

Packs with your company logo
(Con studio grafico a richiesta) 

120 x 75 mm sul fronte del sacchetto

PREMIUM  

COFFEE BEANS 

KG.1



S!ce 1957  

L’ Espre!o Artigianale 


